
Prix net et service compris 

 

 

 

 

Terrine maison (porc, veau, volaille)…………………………………………………………………... 15.00€  

Chef’s Terrine (pork, veal and chicken liver) 

Salade Lyonnaise (Salade verte, croutons, lardons, œuf)…………………………………………… 16.00€ 

Lyonnaise Salad (green salad, croutons, bacon, egg) 

Salade de haricots verts frais et foie gras……………………………………………………………….21.00€ 

Foie Gras and Green beans 

Foie gras Toasts…………………………………………………………………………………………….23.00€ 

Foie Gras and its Toast 

-------------------- 

Poule au riz sauce suprême……………………………………………………………………………... 26.00€ 

Chicken and rice, suprême sauce 

Rognons de veau sauce Madère…………………………………………………………………………26.00€ 

Veal kidney with Madeira sauce 

Quenelle de brochet en gratin……………………………………………………………………………28.00€ 

Pike dumpling gratin  

Gratin d’écrevisses………………………………………………………………………...………………33.00€ 

Crayfish Gratin 

Poulet aux morilles……………………………………………………………………………………...…35.00€  

Chicken with Morel Sauce 

Filet de Bœuf aux Morilles……………………………………………………………………………….38.00€ 

Beef filet with Morel Sauce 

Ris de veau aux morilles………………………………………………………………………………….40.00€  

Sweetbreads with Morel Sauce 

-------------------- 

Pommes Sautées / Roasted potatoes..........................................................................................................8.00€  

Légumes du moment /« Vegetables ».........................................................................................................8.00€ 

Supplément crème aux morilles / Extra Morel Sauce...........................................................................14.00€ 

 

POUR LES GONES 
(Enfants jusqu’à 12 ans) 

Sirop 
/// 

Poule au riz sauce suprême ou Gratin de macaronis 
/// 

Glace ou sorbet ou mousse au chocolat 
14.00 


