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Terrine maison (porc, veau, volaille)...............oooiiiiiiiiiiii 15.00€
Chef’s Terrine (pork, veal and chicken liver)

Salade Lyonnaise (Salade verte, croutons, lardons, ceuf) .........cccoevvevienniiiiieriieinnnnnnnneeeeee oo 16.00€
Lyonnaise Salad (green salad, croutons, bacon, egg)

Salade de haricots verts frais et foie Gras................cc.cooiiiiiiiiiiiiiii 21.00€
Foie Gras and Green beans

Foie gras TOastS. ...t 23.00€

Foie Gras and its Toast

Poule au FiZ SAUCE SUPTEIME. .. ....ouititititi ettt 26.00€
Chicken and rice, supréme sauce
Rognons de veau sauce Made@re..................ooiiiiiiiiiiiiiiiii 26.00€

Veal kidney with Madeira sauce

Quenelle de brochet en gratin..................... 28.00€
Pike dumpling gratin

Gratin A/ ECr@VISSES. . ..cuiu ittt e e 33.00€
Crayfish Gratin

Poulet aux mMOrilles. ... ... 35.00€
Chicken with Morel Sauce

Filet de Boeuf aux MOTILIes. ........coonininiiit i e 38.00€

Beef filet with Morel Sauce
Ris de veau atux MOTIILes. ...t 40.00€

Sweetbreads with Morel Sauce

Pommes Sautées / ROASTd POLATOECS........uuueueviueeeeiirirircriitisisiiitsssceistssssseisis sesss st sesssssssssasaens 8.00€
Légumes du moment /« Vegetables ». 8.00€
Supplément créme aux morilles / EXtra MoOtel SAUCE.........uuueuvurvirieirsiiriisisiseissesisisssisassesssassesesesens 14.00€
POUR LES GONES
(Enfants jusqu’a 12 ans)
Sirop
11
Poule au riz sauce supréme ou Gratin de macaronis
/11
Glace ou sorbet ou mousse au chocolat
14.00

Prix net et service compris




