LE BISTROT

D'ABEL
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BOUCHONS
LYONNAIS

NOS INCONTOURNABLES

Entrées

Terrine de campagne, condiments 10 €
6 escargots des Monts du Lyonnais gratinés an beurre persillé 12 €
Salade Lyonnaise (poztrine caramélisée, croditons, enf poché) 14 €
Paté-Croute (ris de vean, foie gras, morilles, pistaches), condiments 16 €
Plats

Traditionnelle quenelle de brochet « Abel », 7z pilaf 25 €
Poulet fermier de la Dombes au vin jaune, creme et morilles, Tagliatelles
fraiches 38 €
Ris de veau, sauce morilles, purée de pommes de terre an beurre de Bresse 38 €
Fromages

Faisselle de fromage blanc (mzel de Fourviere, confiture de fruits rouges ou
créme de Bresse) 7€
Cervelle de Canut 7€

Demi Saint Marcellin affiné « Mere Richard » anx Halles Paul Bocuse 8 €

Desserts

Creme caramel au lait entier, /angues de chat 7€
Baba au rhum, créeme de Bresse & sucre candi 8 €
Paris-Brest, caramel an beurre salé, noisettes carameélisées 9€

Prix TTC nets et service compris
Origine de toutes les viandes : France (ris de veau : UE)
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