LES RECETTES
PERMANENTES

EPICERIES ABEL

ENTREE

Les terrines:

Campagne, canard et trois viandes
Le saucisson brioché

Les feuilletés:

Jambon et béchamel
Saucisses, confit d'oignon et créeme de Saint-Marcellin
Cochon et foie de volaille

Les patés-crolte:

Foie gras, ris de veau, morilles et pistaches
Cochon, trompettes de la mort et pistaches
flcllii*caehon

Les salades:

Boeuf, Lentilles
Museau de boeuf
Harengs pommes a |'huile
Pommes de terre et cervelas
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PLATS & GARNITURES

Les plats:

Poulet fermier a la créeme et aux morilles

Boeuf bourguignon

GCratin d’écrevisses
Blanquette de veau

Cordon bleu au comté

Poule sauce supréme

Confit de canard a la sarladaise

Poulet au vinaigre

Quenelles Maison Abel

Les garnitures:

Le gratin dauphinois
Le gratin de macaronis
Le gratin de ravioles
Les pommes rattes a la lyonnaise
Le riz pilaf
Les légumes vapeurs




