Fetez Noél avec
La Maison ABEL

Composez et commandez votre repas de
Noél a emporter dans nos 3 épiceries
Maison ABEL.

ABEL

{-L'EPICERIE-)




Menu spécial feéles
des Epiceries Maison ABEL

LES SAUMONS PRIX
MAISON LE BORVO
Label "Producteur Artisan de Qualité"

Filet de Saumon fumé d'Atlantique, Norvege 4 tranches 10,8€
Cceur de Saumon fumé d'Atlantique, Norvége 200 gr. 18,8€

LES FOIES GRAS

MAISON ABEL

Foie Gras de Canard mi-cuit au Porto, IGP Sud-Ouest a la coupe 90€/kg

MAISON LAFITTE
Foie Gras IGP des Landes, Label Rouge
Six fois Médaille d’or par le concours général agricole

Foie Gras entier de Canard 130 gr. 22€
Foie Gras entier de Canard au Piment d'Espelette 130 gr. 22€
Foie Gras entier de Canard 180 gr. 27€
Foie Gras mi-cuit, entier aux zestes de citron 180 gr. 25€
Foie Gras Millésimé Entier 180 gr. 32€

LES CAVIARS
LE COMPTOIR DU CAVIAR, Caviar d'exception

Caviar d'esturgeon de Sibérie (Baerii), Pologne 30 gr. 38€
Caviar d'esturgeon de Sibérie (Baerii), Pologne 50 gr. 62€
Caviar d'esturgeon de Sibérie (Baerii), Pologne 125 gr. 160€
Caviar d'esturgeon de Sibérie (Baerii), Aquitaine 30 gr. 51€
Caviar d'esturgeon de Sibérie (Baerii), Aquitaine 50 gr. 85€
Caviar d'esturgeon de Sibérie (Baerii), Aquitaine 125 gr. 213€
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NOS PATES-CROUTE MAISON ABEL PRIX . *-%
-
Paté-Crolte pintade, citrons confits, pistaches ala coupe 40€/kg ..' -t
Paté-Crolite cochon, trompettes de la mort, noisettes a la coupe 45€/kg '
Paté-Crolte ris de veau, foie gras, morilles a la coupe 55€/kg .
Paté-Crolte retour de chasse : cerf, chevreuil et sanglier, ala coupe 55€/kg o ° <
mélange forestier, armagnac et marrons S
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NOS PLATS MAISON ABEL .
o °
Le Vol au Vent, volaille fermiére, écrevisses, champignons de 1 pers. 17€/piece e
Paris, escargots, creme de Bresse _ . o
La Tourte feuilletée aux ris de veau 3-4 pers  28€/piece e, "
Le Demi-Pigeon feuilleté garni de chou, foie gras et truffes 1 pers 24€/piece o °
Le Gratin d’écrevisses Mere Abel 42€/kg ‘ o
Le Véritable Poulet a la creme et aux morilles Méere Abel 44€/kg . °
La Fricassée de Poulet de Bresse au vin jaune 48€/kg : ‘e
Le Mijoté de Cerf aux cepes, sauce Grand Veneur 50€/kg . . .
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NOS ACCOMPAGNEMENTS MAISON ABEL ¢
® K
La purée de courge aux marrons 20€/kg ) o ..
La purée de panais aux noisettes 20€/kg c. @
Les petites pommes rattes a la Lyonnaise, oignons et lard paysan 22€/kg L
Le gratin de cardons a la moelle 28€/kg
Le gratin dauphinois aux morilles 28€/kg , er @
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e ® EPICERIE ABEL CROIX ROUSSE - ‘e
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3 Rue du Mail, 69004 Lyon SR ‘!
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